CAROLO

COCINA MEDITERRANEA

FRUTAS Y BOWLS

SUPREMA DE TORONJA (220g) $165

PLATO DE FRUTA (3359g) $190

FRUTOS ROJOS granola Carolo y

yogurt natural (320g) $205

ACAI BOWL berries, leche de almendra,
platano, coco rallado y granola (4209) $260

LO DULCE

CAROLO HOT CAKES salsa de

avellana, cajeta y maple (6 pz) $220

PAN DULCE croissants, y conchas (1pz) $70
PANQUES té verde, platano con dulce

de leche y nuez, limén y semilla

de amapola (individual) (120 gr) $70

TOASTS

AGUACATE jitomates cherry

y queso parmesano (210g) $250

SALMON mascarpone, aguacate, vinagreta
de echalote y alcaparras (210g) $330

CLASICOS

MOLLETES, frijoles refritos, queso
manchego, pico de gallo y guacamole

(2pz) $240

ENCHILADAS SUIZAS CON POLLO gratinadas
con queso manchego (4 pz) $275
CHILAQUILES ROJOS, VERDES O
HABANEROS queso fresco, crema acida y
cebolla $210

-Con pollo (100g) $265

-Con cecina (100g) $290

HUARACHES

SERVIDOS CON HUEVO ESTRELLADO
Pollo (100g) $270 / Cecina (100g) $295 /
Rib Eye (100g) $315

Salsas: verde, roja o habanero

HUEVOS (2 PZAS)

HUEVOS MARIANITA poché en salsa Marianita
con chipotle relleno de queso y jocoque $240
RANCHEROS CAROLO divorciados

y gratinados $265

HUEVOS BENEDICTINOS

pechuga de pavo $295

o salmén noruego ahumado $305

A LA MEXICANA $230

HUEVOS CHAPULTEPEC estrellados sobre
tortilla de harina, queso manchego, jamdn de
pavo y aguacate, bafiado en salsa verde $265
MACHACA NORTENA huevos revueltos con
machaca y pico de gallo $265

OMELETTES (3 PZAS)

OMELETTE DE HONGOS espinacas y queso
de cabra $265

OMELETTE DE JAMON DE PAVO en costra de
gruyere y crema de chipotle $295

LIGERO

HUEVOS CAZUELA estrellados con brécoli,
esparragos y salsa de jitomate (2pz) $250
CHILAQUILES 360 totopos horneados de
nopal Susalia con pollo y salsa suiza de
yogurt (100g) $290

ANADIR ORDEN

Huevo (1 pieza) $40

Pollo (100 g) $95

Tocino (80 g) $95

Jamén de pavo (60 g) $85

El consumo de proteinas crudas o semi crudas es bajo responsabilidad del comensal
Todos nuestros precios incluyen 16% de IVA. Peso antes de coccion.



